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1. Цели и задачи дисциплины

Цель преподавания и изучения дисциплины – формирование и развитие знаний у
студентов в области технического регулирования пищевой промышленности.
Задачами преподавания и изучения дисциплины является: - изучение основных
направлений развития в области технического регулирования пищевой
промышленности; - изучение нормативной документации в области технического
регулирования; - знание Законов Российской Федерации «О техническом
регулировании», «О защите прав потребителей», «Об обеспечении единства
измерений», которое позволит специалистам в области пищевой промышленности
иметь объективную информацию о состоянии производства, использовать методы и
правила технического регулирования для обеспечения высокого качества продукции
и обеспечения ее конкурентоспособности.

Краткое содержание дисциплины

Данный курс предполагает изучение правового регулирования отношений в области
установления, применения и исполнения обязательных требований к продукции или
к продукции и связанным с требованиями к продукции процессам проектирования
(включая изыскания), производства, строительства, монтажа, наладки, эксплуатации,
хранения, перевозки, реализации и утилизации, а также в области установления и
применения на добровольной основе требований к продукции, процессам
проектирования (включая изыскания), производства, строительства, монтажа,
наладки, эксплуатации, хранения, перевозки, реализации и утилизации, выполнению
работ или оказанию услуг и правовое регулирование отношений в области оценки
соответствия.

2. Компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения
дисциплины

Планируемые результаты освоения
ОП ВО (компетенции)

Планируемые результаты
обучения по дисциплине

ПК-2 Способен осуществлять организацию и
технологическое обеспечение производства
продуктов питания из растительного сырья

Знает: Основные положения Законов Российской
Федерации «О техническом регулировании», «О
защите прав потребителей», «Об обеспечении
единства измерений»
Умеет: Работать с документами,
обеспечивающими реализацию технологического
процесса на основе технического регламента,
организовать эффективную систему контроля
качества сырья, полуфабрикатов и готовой
продукции на основе стандартных и
сертификационных испытаний
Имеет практический опыт: Работы с
документами, обеспечивающими реализацию
технологического процесса на основе
технического регламента, организовать
эффективную систему контроля качества сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции на основе
стандартных и сертификационных испытаний.

ПК-3 Способен разрабатывать мероприятия по
повышению эффективности технологических

Знает: Основные положения нормативно-
законодательных актов Российской Федерации



процессов производства высококачественных
безопасных продуктов питания из растительного

сырья

Умеет: Внедрять положения документов,
обеспечивающих реализацию эффективных
технологических процессов на основе
технического регламента, организовать
производство высококачественных безопасных
продуктов питания из растительного сырья
Имеет практический опыт: Реализации
эффективных технологических процессов на
основе технического регламента, организации
производства высококачественных безопасных
продуктов питания из растительного сырья

3. Место дисциплины в структуре ОП ВО

Перечень предшествующих дисциплин,
видов работ учебного плана

Перечень последующих дисциплин,
видов работ

Семинар по разработке и внедрению
инновационных технологий продуктов питания
из растительного сырья

Биоконверсия растительного сырья,
Инновации в технологии и организации
производства кондитерских, хлебобулочных и
макаронных изделий,
Научные основы повышения эффективности
производства пищевых продуктов из
растительного сырья,
Современные тенденции развития техники в
пищевой промышленности,
Функционально-технологические свойства
продовольственного сырья,
Химия вкуса, цвета и аромата,
Научные проблемы и перспективы развития
технологического оборудования в пищевой
промышленности,
Биотехнология продуктов питания из
растительного сырья,
Инновации в технологии и организации
производства слабоалкогольных и
безалкогольных напитков,
Ресурсосберегающие технологии хранения и
переработки растительного сырья

Требования к «входным» знаниям, умениям, навыкам студента, необходимым
при освоении данной дисциплины и приобретенным в результате освоения
предшествующих дисциплин:

Дисциплина Требования

Семинар по разработке и внедрению
инновационных технологий продуктов питания
из растительного сырья

Знает: Классификацию и ассортиментные
признаки основных групп продуктов питания из
растительного сырья. Виды основного и
дополнительного сырья используемого в
производстве продуктов питания. Современные
достижения в области стратегического
управления развитием производства
инновационных продуктов питания из
растительного сырья, Сырьевые ресурсы отрасли
и современные подходы к их рациональному



использованию; технологические процессы
получения продуктов заданного качества и
свойств, Современное состояние научных
достижений, принципы и методы производства
продуктов питания. Теоретические основы в
области управления этапами производства,
проектирвоания новых производств Умеет:
Применять опыт проектирования продуктов с
функциональными свойствами, обогащенных
продуктов ,продуктов питания для отдельных
групп потребителей; внедрять принципы
управления развитием производства
инновационных продуктов питания из
растительного сырья, Использовать современные
методы управления технологическими
процессами производства; совершенствовать
действующие технологические процессы на базе
системного анализа качества сырья и требований
к конечной продукции с заданными свойствами,
Формировать проектную документацию,
оценивать риски и эффективность проектов в
области управления производством продуктов
питания; использовать средства управления
проектами на различных этапах его жизненного
цикла производства, производить оценку рисков
проектов, разрабатывать бизнес-план и
определять эффективность проекта
применительно к производству продуктов
питаняи из арстительного сырья. Имеет
практический опыт: Проектирования продуктов
с функциональными свойствами, обогащенных
продуктов ,продуктов питания для отдельных
групп потребителей; управления развитием
производства инновационных продуктов питания
из растительного сырья, Использования
современных методов управления
технологическими процессами производства;
совершенствования технологических процессов
на базе системного анализа качества сырья и
требований к конечной продукции с заданными
свойствами, В области составления проектной
документации, управления проектами с
использованием современного программного
обеспечения на основе системного подхода,
выработки стратегии действий

4. Объём и виды учебной работы

Общая трудоемкость дисциплины составляет 3 з.е., 108 ч., 73,5 ч. контактной
работы

Вид учебной работы
Всего
часов

Распределение по семестрам
в часах

Номер семестра



2

Общая трудоёмкость дисциплины 108 108

Аудиторные занятия: 64 64

Лекции (Л) 32 32

Практические занятия, семинары и (или) другие виды
аудиторных занятий (ПЗ)

32 32

Лабораторные работы (ЛР) 0 0

Самостоятельная работа (СРС) 34,5 34,5

Подготовка докладов и их презентация по заданной
теме

34,5 34.5

Консультации и промежуточная аттестация 9,5 9,5

Вид контроля (зачет, диф.зачет, экзамен) - экзамен,КР

5. Содержание дисциплины

№
раздела

Наименование разделов дисциплины
Объем аудиторных занятий по

видам в часах

Всего Л ПЗ ЛР

1 Особенности технического регулирования в РФ 6 6 0 0

2
Техническое законодательство - основа деятельности
пищевых предприятий

34 16 18 0

3
Государственный контроль в сфере технического
регулирования

24 10 14 0

5.1. Лекции

№
лекции

№
раздела

Наименование или краткое содержание лекционного занятия
Кол-
во

часов

1 1 Особенности технического регулирования в РФ 6

2 2
Техническое законодательство - основа деятельности пищевых предприятий.
Содержание и применение технических регламентов в РФ.

6

3 2
Порядок разработки, принятия, изменения и отмены технических
регламентов в РФ.

4

5 2 Ответственность за нарушение технического законодательства 6

4 3
Государственный контроль в сфере технического регулирования. Формы
подтверждения соответствия в РФ.

6

6 3 Декларирование пищевой продукции 4

5.2. Практические занятия, семинары

№
занятия

№
раздела

Наименование или краткое содержание практического занятия, семинара
Кол-
во

часов

1 2
Нормативные документы в области технического регулирования. Изучение
национальной системы технического регулирования Российской Федерации.
Изучение основных положений Закона РФ «О техническом регулировании».

6

2 2
Особенности разработки нормативных документов в области технического
регулирования.

6

3 2
Особенности разработки нормативных документов в области технического
регулирования.

6



4 3
Изучение структуры и содержания схем сертификации. Изучение сущности
схемы сертификации, как доказательство соответствия продукции заданным
требованиям.

6

5 3
Ознакомление с составными элементами схем сертификации, выяснение
отличительных особенностей схем сертификации.

6

6 3 Заполнение сертификатов соответствия 2

5.3. Лабораторные работы

Не предусмотрены

5.4. Самостоятельная работа студента

Выполнение СРС

Подвид СРС
Список литературы (с указанием разделов, глав, страниц) /

ссылка на ресурс
Семестр

Кол-
во

часов

Подготовка докладов и
их презентация по
заданной теме

ФЗ "О техническом регулировании
("https://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_40241/)

2 34,5

6. Фонд оценочных средств для проведения текущего контроля успеваемости,
промежуточной аттестации

Контроль качества освоения образовательной программы осуществляется в
соответствии с Положением о балльно-рейтинговой системе оценивания результатов
учебной деятельности обучающихся.

6.1. Контрольные мероприятия (КМ)

№
КМ

Се-
местр

Вид
контроля

Название
контрольного
мероприятия

Вес
Макс.
балл

Порядок начисления баллов

Учи-
тыва-
ется в
ПА

0 2
Текущий
контроль

КР-2 (текущий
контроль)

1 30

25-30 баллов: Представление
презентации и ответы на вопросы на
отлично. Логичный, исчерпывающий
ответ, обнаруживающий глубокое
понимание и отличное знание
современного состояния проблемы, а
также умение пользоваться
теоретическим материалом для ее
многоаспектного раскрытия, дать
оценку излагаемым фактам,
самостоятельно мыслить. В ответе
прослеживается соответствующей
дисциплине) системность изложения
материала, аргументированность
выводов.
19-24 балла: Представление
презентации и ответы на вопросы на
хорошо. Освещение вопроса по
предложенной проблематике, которое

экзамен



обнаруживает хорошее знание
материала, умение пользоваться
научно-методической теорией для
последовательного и
аргументированного изложения
мыслей и делать необходимые
выводы и заключения. Ответ
подкреплен примерами, в том числе и
из опыта практической работы или
фактами из собственных наблюдений.
Ответ отличается грамотным
освещением проблематики, но имеет
ряд недочетов.
12-18 балллов: Представление
презентации и ответы на вопросы на
удовлетворительно. Правильный (в
общем плане), но схематичный ответ,
в котором допущены существенные
отклонения от темы, есть неточности,
значительные нарушения
последовательности изложения
материала. В ответе дано
недостаточно полное освещение
предложенной проблематики.
Менее 11 баллов: отсутствие
презентации и доклада

1 2
Курсовая

работа/проект
Промежуточный

контроль
- 100

86-100: Точное изложение материала.
Понимание материала, способность
рассуждать и делать правильные
умозаключения.
73-85 баллов: Хорошее знание
материала при незначительных
неточностях.
72-60 баллов: Представление
материала с заметными
неточностями. Удовлетворительные
ответы на вопросы.
Менее 59 баллов:
Неудовлетворительное представление
материала

кур-
совые
работы

2 2
Текущий
контроль

КР-1 (текущий
контроль):

Защита докладов
по заданной теме

(раздел 1)

1 30

25-30 баллов: Представление
презентации и ответы на вопросы на
отлично. Логичный, исчерпывающий
ответ, обнаруживающий глубокое
понимание и отличное знание
современного состояния проблемы, а
также умение пользоваться
теоретическим материалом для ее
многоаспектного раскрытия, дать
оценку излагаемым фактам,
самостоятельно мыслить. В ответе
прослеживается соответствующей
дисциплине) системность изложения
материала, аргументированность
выводов.
19-24 балла: Представление

экзамен



презентации и ответы на вопросы на
хорошо. Освещение вопроса по
предложенной проблематике, которое
обнаруживает хорошее знание
материала, умение пользоваться
научно-методической теорией для
последовательного и
аргументированного изложения
мыслей и делать необходимые
выводы и заключения. Ответ
подкреплен примерами, в том числе и
из опыта практической работы или
фактами из собственных наблюдений.
Ответ отличается грамотным
освещением проблематики, но имеет
ряд недочетов.
12-18 балллов: Представление
презентации и ответы на вопросы на
удовлетворительно. Правильный (в
общем плане), но схематичный ответ,
в котором допущены существенные
отклонения от темы, есть неточности,
значительные нарушения
последовательности изложения
материала. В ответе дано
недостаточно полное освещение
предложенной проблематики.
Менее 11 баллов: отсутствие
презентации и доклада

4 2
Текущий
контроль

СРС-1 (текущий
контроль):
домашнее
задание

1 30

25-30: Логичный, исчерпывающий
ответ, обнаруживающий глубокое
понимание и отличное знание
современного состояния проблемы, а
также умение пользоваться
теоретическим материалом для ее
многоаспектного раскрытия, дать
оценку излагаемым фактам,
самостоятельно мыслить. В ответе
прослеживается соответствующей
дисциплине) системность изложения
материала, аргументированность
выводов.
19-24: Освещение вопроса по
предложенной проблематике, которое
обнаруживает хорошее знание
материала, умение пользоваться
научно-методической теорией для
последовательного и
аргументированного изложения
мыслей и делать необходимые
выводы и заключения. Ответ
подкреплен примерами, в том числе и
из опыта практической работы или
фактами из собственных наблюдений.
Ответ отличается грамотным
освещением проблематики, но имеет

экзамен



ряд недочетов.
12-18: Правильный (в общем плане),
но схематичный ответ, в котором
допущены существенные отклонения
от темы, есть неточности,
значительные нарушения
последовательности изложения
материала. В ответе дано
недостаточно полное освещение
предложенной проблематики.
менее 11 баллов: Студент
затрудняется в ответе на вопросы
билета имеет слабое представление о
понятийно-категорийном аппарате, не
умеет пользоваться теоретическими
сведениями для решения задач
социально-педагогической
деятельности. В ответе отсутствует
система знаний, допускаются грубые
ошибки, отсутствуют практические
примеры. С помощью
дополнительных вопросов сущность
проблемы не раскрывается.

5 2
Проме-
жуточная
аттестация

Экзамен - 100

Отлично: Логичный, исчерпывающий
ответ, обнаруживающий глубокое
понимание и отличное знание
современного состояния проблемы, а
также умение пользоваться
теоретическим материалом для ее
многоаспектного раскрытия, дать
оценку излагаемым фактам,
самостоятельно мыслить. В ответе
прослеживается соответствующей
дисциплине) системность изложения
материала, аргументированность
выводов.
Хорошо: Освещение вопроса по
предложенной проблематике, которое
обнаруживает хорошее знание
материала, умение пользоваться
научно-методической теорией для
последовательного и
аргументированного изложения
мыслей и делать необходимые
выводы и заключения. Ответ
подкреплен примерами, в том числе и
из опыта практической работы или
фактами из собственных наблюдений.
Ответ отличается грамотным
освещением проблематики, но имеет
ряд недочетов
Удовлетворительно: Правильный (в
общем плане), но схематичный ответ,
в котором допущены существенные
отклонения от темы, есть неточности,
значительные нарушения

экзамен



последовательности изложения
материала. В ответе дано
недостаточно полное освещение
предложенной проблематики.
Неудовлетворительно: Студент
затрудняется в ответе на вопросы
билета имеет слабое представление о
понятийно-категорийном аппарате, не
умеет пользоваться теоретическими
сведениями для решения задач
социально-педагогической
деятельности. В ответе отсутствует
система знаний, допускаются грубые
ошибки, отсутствуют практические
примеры. С помощью
дополнительных вопросов сущность
проблемы не раскрывается.

6.2. Процедура проведения, критерии оценивания

Вид промежуточной
аттестации

Процедура проведения Критерии оценивания

экзамен
Экзамен проводится в форме письменного ответа на

билет и последующего устного опроса (если студент не
набрал соот-го числа баллов).

В соответствии с пп.
2.5, 2.6 Положения

6.3. Паспорт фонда оценочных средств

Компетенции Результаты обучения
№ КМ

0 1 2 4 5

ПК-2
Знает: Основные положения Законов Российской Федерации «О техническом
регулировании», «О защите прав потребителей», «Об обеспечении единства
измерений»

++

ПК-2

Умеет: Работать с документами, обеспечивающими реализацию
технологического процесса на основе технического регламента, организовать
эффективную систему контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовой
продукции на основе стандартных и сертификационных испытаний

++

ПК-2

Имеет практический опыт: Работы с документами, обеспечивающими
реализацию технологического процесса на основе технического регламента,
организовать эффективную систему контроля качества сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции на основе стандартных и
сертификационных испытаний.

++

ПК-3
Знает: Основные положения нормативно-законодательных актов Российской
Федерации

++ +

ПК-3

Умеет: Внедрять положения документов, обеспечивающих реализацию
эффективных технологических процессов на основе технического
регламента, организовать производство высококачественных безопасных
продуктов питания из растительного сырья

++ +

ПК-3
Имеет практический опыт: Реализации эффективных технологических
процессов на основе технического регламента, организации производства
высококачественных безопасных продуктов питания из растительного сырья

++ +

Типовые контрольные задания по каждому мероприятию находятся в
приложениях.



7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

Печатная учебно-методическая документация
а) основная литература:

1. Шишмарев В. Ю. Метрология, стандартизация, сертификация и
техническое регулирование : учебник по группе специальностей
"Информатика и вычисл. техника" / В. Ю. Шишмарев. - М. : Академия, 2011. -
318, [1] с. : ил., табл.

2. Стандартизация и сертификация в сфере услуг : Учеб. пособие для
вузов по специальности 230700 "Сервис" / А. В. Раков, В. И. Королькова, Г. Н.
Воробьева и др.; Под ред. А. В. Ракова. - М. : Академия, 2004. - 207, [1] с.

3. Козлова А. В. Стандартизация, метрология, сертификация в
общественном питании : Учеб. для сред. проф. образования по специальности
2711 "Технология продуктов общественного питания" / А. В. Козлова. - М. :
Мастерство, 2001. - 154,[2] с. : ил.

4. Лифиц И. М. Стандартизация, метрология и сертификация : учеб.
для вузов по специальностям "Коммерция", "Маркетинг", "Товароведение и
экспертиза товаров" / И. М. Лифиц. - 8-е изд., перераб. и доп.. - М. : Юрайт,
2009. - 412 с.

б) дополнительная литература:
1. Шишмарев, В. Ю. Метрология, стандартизация, сертификация и

техническое регулирование Текст учебник по группе специальностей
"Информатика и вычисл. техника" В. Ю. Шишмарев. - М.: Академия, 2011. -
318, [1] с. ил., табл. 22 см

в) отечественные и зарубежные журналы по дисциплине, имеющиеся в библиотеке:
Не предусмотрены

г) методические указания для студентов по освоению дисциплины:
1. Учебное пособие

из них: учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы студента:
1. Учебное пособие

Электронная учебно-методическая документация

Нет
Перечень используемого программного обеспечения:

Нет

Перечень используемых профессиональных баз данных и информационных
справочных систем:

Нет

8. Материально-техническое обеспечение дисциплины



Вид занятий
№
ауд.

Основное оборудование, стенды, макеты, компьютерная техника,
предустановленное программное обеспечение, используемое для

различных видов занятий

Лабораторные
занятия

104
(5)

Пакет нормативной документации; средства измерений

Лекции
101
(5)

Мультимедийное оборудование


