
МИНИСТЕРСТВО НАУКИ И ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ АВТОНОМНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ
«ЮЖНО-УРАЛЬСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ (НАЦИОНАЛЬНЫЙ ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ)»

ID=40382/40383

УТВЕРЖДАЮ:

Ректор/проректор

Кому выдан: Потапова М.В.

Пользователь: potapovamv

Дата подписания: 18.08.2026

СВЕДЕНИЯ О ВЛАДЕЛЬЦЕ ПЭП

Электронный документ, подписанный ПЭП,
хранится в  системе электронного документооборота
Южно-Уральского государственного университета УЧЕБНЫЙ ПЛАН

основной образовательной программы
по направлению подготовки: 19.04.04 Технология продукции и организация

общественного питания

Профиль/Специализация: Современные пищевые технологии и управление производственными
процессами

1. ГРАФИК УЧЕБНОГО ПРОЦЕССАПрием 2026/27 уч. года

Высшая медико-биологическая школа

Выпускающая кафедра:

Пищевые и биотехнологии

Уровень образования: магистратура

Срок обучения:

Форма обучения:

2 года

очная

на базе высшего образования
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Осуществление образовательной деятельности по образовательной программе в нерабочие праздничные дни не проводится

ОБОЗНАЧЕНИЯ: Теоретическое обучение

НИР1

2 Промежуточная аттестация

Учебная практика3

Производственная практика4

Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена5

6

* Предаттестационные консультации

10 Научно-исследовательская практика

9
Производственная практика (распр.)

Учебная практика (распр.)
8

7 Каникулы

Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Учебный план разработан в соответствии с ФГОС ВО,

утвержденным

приказом Минобрнауки России №

14.08.2020
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Цикл № п/п Название дисциплины

1 2 3 4 5 6 7 8

В
С

Е
Г
О

 З
Е

Распределение по семестрам

Э
кз

.

З
а

ч
.

Д
и

ф
. 

за
ч
е

т

К
. 

П
.

К
. 

Р
.

Объем работы студентов, час

Из них

К
о

н
та

к.
 р

а
б

.

В
се

го
 С

Р
С

Л
е

кц
и

и

П
р

а
кт

и
ка

Л
а

б
. 

р
а

б
.

К
о

н
с.

 и
П

р
о

м
. 

а
тт

.

В
се

го

11 12 13 1410 159

II курсI курс

Распределение по курсам и семестрам

16 ЗЕ

3 4

12 ЗЕ16 ЗЕ

21

16 ЗЕ

16 17 18 19 20 21 22 23

Блок 1 Дисциплины (модули) 60 2160 964,00 312 272 228 152,00 1196,00

1.О Обязательная часть 29 1044 483,75 148 168 96 71,75 560,25

1.О.01 Иностранный язык в профессиональной деятельности 2 1 4 144 74,75 64 10,75 69,25 2 2 2 2

1.О.02 История и методология науки 1 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.03 Философия научного знания 1 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.04 Педагогика высшей школы 3 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.05
Научные основы получения продуктов питания повышенной пищевой
ценности

1 1 4 144 59,5 16 32 11,5 84,5 3 4

1.О.06 Методология, организация и представление научного исследования 2 2 72 28,25 8 16 4,25 43,75 1,5 2

1.О.07 Инновации в производстве продуктов питания 2 2 4 144 59,5 16 32 11,5 84,5 3 4

1.О.08 Современные методы исследования сырья и продуктов питания 3 3 108 56,5 16 32 8,5 51,5 3 3

1.О.09 Инновационный менеджмент 3 3 108 54,25 32 16 6,25 53,75 3 3

1.О.10
Современные информационные технологии в производстве продуктов
питания

4 3 108 42,25 12 24 6,25 65,75 3 3

1.Ф Часть, формируемая участниками образовательных отношений, включая элективные дисциплины 31 1116 480,25 164 104 132 80,25 635,75

1.Ф.01
Разработка и моделирование технологических решений при создании
пищевых продуктов

1 3 108 40,5 16 16 8,5 67,5 2 3

1.Ф.02 Стратегическое планирование и управление в индустрии питания 2 3 108 54,25 16 32 6,25 53,75 3 3

1.Ф.03 Защита интеллектуальной собственности и патентная деятельность 2 3 108 40,5 16 16 8,5 67,5 2 3

1.Ф.04
Техническое регулирование и разработка технологической
документации в индустрии питания

4 3 108 42,25 12 24 6,25 65,75 3 3

1.Ф.М0 Профиль 19 684 302,75 104 16 132 50,75 381,25

1.Ф.М0.01
Управление качеством и конкурентоспособностью в индустрии
питания

3 4 144 74,5 16 16 32 10,5 69,5 4 4

1.Ф.М0.02 Технология специализированных продуктов питания 4 3 4 5 180 81,75 28 40 13,75 98,25 2 2 3 3

Элективные дисциплины (модули) 10 360 146,5 60 60 26,5 213,5

1.Ф.М0.03.01
Использование региональных ресурсов в производстве продуктов
питания

1 4 144 42,5 16 16 10,5 101,5 2 4

1.Ф.М0.03.02
Моделирование технологических процессов производства продуктов
питания

1.Ф.М0.04.01 Реализация бизнес-планов и стартапов в индустрии питания 4 2, 3 3 6 216 104 44 44 16 112 2 2 2 2 2 2

1.Ф.М0.04.02 Бизнес-планирование в ресторанной деятельности

Блок 2 Практика 51 204 204

2.О Обязательная часть 39 156 156

2.О.01 Производственная практика (научно-исследовательская работа)
1, 2, 3,

4
39 156 156 12 9 12 6

2.Ф Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 48 48

2.Ф.М0 Профиль 12 48 48

2.Ф.М0.01 Производственная практика (технологическая) 2 6 24 24 6

2.Ф.М0.02 Производственная практика (преддипломная) 4 6 24 24 6

Блок 3 Государственная итоговая аттестация 9 43 43

3.М0 Профиль 9 43 43

3.М0.01 Государственный экзамен 4 3 3 3 3

3.М0.02 Выпускная квалификационная работа магистра 4 6 40 40 6

ФД Факультативные дисциплины 7 252 129,00 64 48 17,00 123,00

ФД.01
Инноватика экспериментально-исследовательской работы в
индустрии питания

3 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

ФД.02
Принципы и системы ХАССП в производстве продукции
общественного питания

3 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

ФД.03 Управление проектами 2 3 108 56,5 32 16 8,5 51,5 3 3
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II курсI курс

Распределение по курсам и семестрам

16 ЗЕ

3 4

12 ЗЕ16 ЗЕ

21

16 ЗЕ

16 17 18 19 20 21 22 23

Сводные данные

Всего часов теоретического обучения 60 2160 964 312 272 228 152 1196 13 17 13,5 16 16 16 11 11

Всего ЗЕ, включая практики и итоговую аттестацию 120 29 31 28 32

Число курсовых проектов

Число курсовых работ 1 1 1 1

Число зкзаменов 3 3 2 2

Число зачетов, в том числе диф.зачетов 3 3 4 2
* Без "физической культуры и спорт", "факультативных дисциплин"
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