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1. ГРАФИК УЧЕБНОГО ПРОЦЕССАПрием 2025/26 уч. года

Высшая медико-биологическая школа

Выпускающая кафедра:

Пищевые и биотехнологии

Уровень образования: бакалавриат

Срок обучения:

Форма обучения:

4 года

очная

на базе среднего общего образования
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1 8 15 22

7 14 21 28

Сентябрь АвгустИюльИюньМай

4 11 18 25

10 17 24 31

1 8 15 22

7 14 21 28

2 9 16 23

8 15 22 31

2 9 16 23

8 15 22 29

Март

1 8 15 22

7 14 21 28

3 10 17 24

9 16 23 30

Ноябрь Декабрь

6 13 20

12 19 26

6 13 20

12 19 26

АпрельФевраль

2 9 16

8 15 22

5 12 19

11 18 25

ЯнварьОктябрь

6 13 20

12 19 26

РусскийЯзык обучения:

II 2 7 7 2 2 2
9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9

* * 2 2 2 4 4 4 4 7 7 7 7 7 7 4 7 52

III * 2 7 2 2 2 7 * 2 2 2 4 4 4 4 7 7 7 7 7 7 4 7 52

IV * 2 7 2 2 7 * 2 2 2 4 4 4 4 6 6 6 6 7 7 7 7 7 7 6 4 4 8 52

27 14 4 31 208

Осуществление образовательной деятельности по образовательной программе в нерабочие праздничные дни не проводится

ОБОЗНАЧЕНИЯ: Теоретическое обучение

НИР1

2 Промежуточная аттестация

Учебная практика3

Производственная практика4

Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена5

6

* Предаттестационные консультации

10 Научно-исследовательская практика

9
Производственная практика (распр.)

Учебная практика (распр.)
8

7 Каникулы

Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Учебный план разработан в соответствии с ФГОС ВО,

утвержденным

приказом Минобрнауки России №

10.08.2021
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Распределение по курсам и семестрам

16 ЗЕ

7 8

12 ЗЕ16 ЗЕ

65

16 ЗЕ16 ЗЕ

3 4

16 ЗЕ16 ЗЕ

21

16 ЗЕ

16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31

Блок 1 Дисциплины (модули) 210 7560 4555,50 1666 1540 816 533,50 3004,50

1.О Обязательная часть 134 4824 2795,00 946 1108 392 349,00 2029,00

1.О.00 Физическая культура 6 2 72 68,25 64 4,25 3,75 4 2

1.О.01 Иностранный язык 3 1, 2 7 252 161 144 17 91 3 2 3 2 3 3

1.О.02 Деловой иностранный язык 4 3 108 54,5 48 6,5 53,5 3 3

1.О.03 История России 2 1 4 144 116,75 64 32 20,75 27,25 3 2 3 2

1.О.04 Основы российской государственности 1 2 72 58,5 18 36 4,5 13,5 3,38 2

1.О.05 Философия 6 3 108 56,5 32 16 8,5 51,5 3 3

1.О.06 Русский язык и культура речи 2 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.07 Экономика 6 4 144 74,5 32 32 10,5 69,5 4 4

1.О.08 Экономика предприятия 7 3 108 56,5 32 16 8,5 51,5 3 3

1.О.09 Менеджмент 5 3 108 56,5 32 16 8,5 51,5 3 3

1.О.10 Правоведение 2 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.11 Психология 2 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.12 Математика 2 1 8 288 146,75 64 64 18,75 141,25 4 4 4 4

1.О.13 Физика 2 3 108 72,5 32 16 16 8,5 35,5 4 3

1.О.14 Физическая химия 3 3 108 72,5 32 16 16 8,5 35,5 4 3

1.О.15 Цифровые технологии 3 4 6 216 36,75 24 12,75 179,25 1 3 0,5 3

1.О.16 Неорганическая химия 1 4 144 74,5 32 16 16 10,5 69,5 4 4

1.О.17 Органическая химия 2 2 72 36,25 16 8 8 4,25 35,75 2 2

1.О.18 Биохимия 3 4 144 74,5 32 32 10,5 69,5 4 4

1.О.19
Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

3 4 144 74,5 32 16 16 10,5 69,5 4 4

1.О.20 Экология 6 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

1.О.21 Безопасность жизнедеятельности 6 3 108 56,5 32 16 8,5 51,5 3 3

1.О.22 Инженерная графика 2 2 72 36,5 32 4,5 35,5 2 2

1.О.23 Электротехника и электроника 4 4 144 74,5 32 16 16 10,5 69,5 4 4

1.О.24 Теплотехника 5 3 108 54,25 32 16 6,25 53,75 3 3

1.О.25 Микробиология 1 4 144 74,5 32 32 10,5 69,5 4 4

1.О.26 Безопасность продуктов питания 4 3 108 72,5 32 32 8,5 35,5 4 3

1.О.27 Основные принципы переработки сырья 4 3 108 72,5 32 32 8,5 35,5 4 3

1.О.28 Биология продовольственного сырья 1 4 144 74,5 32 16 16 10,5 69,5 4 4

1.О.29
Методы исследования биологических
макромолекул

3 3 108 72,5 16 32 16 8,5 35,5 4 3

1.О.30 Теоретические основы биотехнологии 1 1 4 144 75,5 32 32 11,5 68,5 4 4

1.О.31 Нутрициология и экология человека 2 4 144 74,5 32 32 10,5 69,5 4 4

1.О.32
Биоэкономика для обеспечения
продовольственной безопасности

5 3 108 72,5 32 32 8,5 35,5 4 3

1.О.33 Промышленная микробиология 2 3 108 70,25 32 32 6,25 37,75 4 3

1.О.34
Оборудование для процессов
биотехнологических производств

7 4 144 74,5 32 32 10,5 69,5 4 4

1.О.35 Химия пищевых систем 4 4 144 74,5 32 32 10,5 69,5 4 4

1.О.36 Основы проектной деятельности 1 2 4 144 136,75 128 8,75 7,25 4 2 4 2

1.О.37 Проектная деятельность 8 6, 7 8 6 216 192 176 16 24 4 2 4 2 4 2

1.Ф
Часть, формируемая участниками образовательных отношений, включая
элективные дисциплины

76 2736 1760,50 720 432 424 184,50 975,50

Элективные дисциплины (модули) 12 432 217,5 96 96 0 25,5 214,5

1.Ф.01.00 Физическая культура и спорт
1, 2, 3,

4, 5
328 305,25 16 288 1,25 22,75 4 4 4 4 3

1.Ф.01.01 Адаптивная физическая культура и спорт

1.Ф.01.02 Фитнес

1.Ф.01.03 Силовые виды спорта
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1.Ф.02 Майнор 3, 4, 5 12 432 217,5 96 96 25,5 214,5 4 4 4 4 4 4

1.Ф.П0 Профиль 64 2304 1543,00 624 336 424 159,00 761,00

1.Ф.П0.01
Организация производства биотехнологической
продукции

7 3 108 70,25 32 32 6,25 37,75 4 3

1.Ф.П0.02
Ресурсная база для исследования сырья и
готовой продукции

5 3 108 70,25 32 32 6,25 37,75 4 3

1.Ф.П0.03
Биотехнологии переработки вторичных ресурсов
АПК

7 6 7 5 180 141,75 64 32 32 13,75 38,25 4 3 4 2

1.Ф.П0.04
Нормативное регулирование
биотехнологических производств

5 4 144 74,5 32 32 10,5 69,5 4 4

1.Ф.П0.05
Биотехнологические основы получения пищевых
добавок и ингредиентов на основе
биологического сырья

7 5, 6 6 6 216 208 96 48 48 16 8 4 2 4 2 4 2

1.Ф.П0.06
Практикум биохимических и микробиологических
исследований

4 5 5 180 138,75 32 32 64 10,75 41,25 4 2 4 3

1.Ф.П0.07
Моделирование и конструирование пищевых
систем нового формата

6 6 4 144 75,5 32 32 11,5 68,5 4 4

1.Ф.П0.08 Биотехнологии бродильных производств 8 7 8 6 216 127,75 56 28 28 15,75 88,25 4 3 4 3

1.Ф.П0.09
Биотехнологии сырьевых компонентов для
производства пищевых систем

8 7 7 252 128,75 28 28 56 16,75 123,25 4 4 4 3

1.Ф.П0.10
Биотехнология утилизации и переработки
отходов

7 3 108 54,25 16 32 6,25 53,75 3 3

1.Ф.П0.11
Биотехнология ферментированных пищевых
систем

7 6 7 5 180 141,75 64 32 32 13,75 38,25 4 3 4 2

Элективные дисциплины (модули) 13 468 311,50 140 72 68 31,50 156,50

1.Ф.П0.12.01
Управление качеством биотехнологической
продукции

7 3 108 72,5 32 32 8,5 35,5 4 3

1.Ф.П0.12.02 Технологический менеджмент в биотехнологии

1.Ф.П0.13.01
Биотехнология пищевых продуктов на основе
альтернативных источников сырья

8 3 108 78,25 36 36 6,25 29,75 6 3

1.Ф.П0.13.02 Пищевые биотехнологии

1.Ф.П0.14.01 Природоподобные биотехнологии 8 4 144 82,5 36 36 10,5 61,5 6 4

1.Ф.П0.14.02
Методы выделения и очистки
биотехнологических продуктов

1.Ф.П0.15.01
Использование биотехнологии в сельском
хозяйстве

8 3 108 78,25 36 36 6,25 29,75 6 3

1.Ф.П0.15.02 Микроклональные биотехнологии

Блок 2 Практика 24 108 108

2.О Обязательная часть 6 36 36

2.О.01 Учебная практика (ознакомительная) 2 3 24 24 3

2.О.02
Производственная практика (ориентированная,
цифровая)

4 3 12 12 3

2.Ф Часть, формируемая участниками образовательных отношений 18 72 72

2.Ф.П0 Профиль 18 72 72

2.Ф.П0.01 Производственная практика (технологическая) 4 6 24 24 6

2.Ф.П0.02
Производственная практика (организационно-
управленческая)

6 6 24 24 6

2.Ф.П0.03 Производственная практика (преддипломная) 8 6 24 24 6

Блок 3 Государственная итоговая аттестация 6 25 25

3.П0 Профиль 6 25 25

3.П0.01 Выпускная квалификационная работа бакалавра 8 6 25 25 6

ФД Факультативные дисциплины 7 252 118,75 28 76 14,75 133,25
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ФД.01
Иностранный язык в сфере профессиональной
коммуникации

5 3 108 54,25 48 6,25 53,75 3 3

ФД.02
Физические и биохимические методы в
биотехнологии

7 2 72 36,25 16 16 4,25 35,75 2 2

ФД.03 Цифровая нутрицевтика 8 2 72 28,25 12 12 4,25 43,75 2 2

Сводные данные

Всего часов теоретического обучения 210 7560 4555,5 1666 1540 816 533,5 3004,5
33,3

8
28 36 30 24 24 27,5 26 30 25 36 28 42 31 30 18

Всего ЗЕ, включая практики и итоговую аттестацию 240 28 33 24 35 25 34 31 30

Число курсовых проектов 1 1

Число курсовых работ 1 1 2 1

Число зкзаменов 4 4 5 4 3 4 6 4

Число зачетов, в том числе диф.зачетов 5 8 2 4 5 6 5 2
* Без "физической культуры и спорт", "факультативных дисциплин"
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